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Verras uw gasten met een 6-gangenmenu met verschillende kleine gerechtjes.
Aan tafel geserveerd of gewoon gezellig in de zetel?
Het is hierbij allemaal mogelijk.

- Fazant "fine champagne" - knolselder - appel -
- Ravioli van wild -

- St.-Jakobsvrucht - pastinaak & buikspek - ®
- Bisque - kreeft - grijze garnaal - kabeljauw - \A/
- Schartong - grondwitlof - witte wijn -
- Spiesje - Xavoria rund - kimchi -
)
€52,00 / pp Gelieve uw bestelling tijdig te plaatsen voor de feestdagen! °

Kerst (24 & 25 december): Bestel tot vrijdag 18 december - 10u00.

Oudejaar (31 december): Bestel tot vrijdag 25 december - 10u00.
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Tapasschotel Bestellen kan of via onze webshop

Aperitiefschotel voor 4 a 5 personen

€35,00 Levering aan huis is mogelijk vanaf €60,00 (bij voorafbetaling).

Uitsluitend in Berlare, Overmere & Uitbergen.

Oesters 12 st. - Zeeuwse creuse 3/0
€30,00

Hapjesbox
(5 hapjes per persoon — 2 personen per box)
Gelakte kippenboutjes
Scampi look - groene kruiden
St.-Jakobsschelp
Tataki zalm - wasabi - sesam

Breng de waarborgmaterialen samen met het kasticket terug tot en met 31 januari 2027,

zo verloopt de terugbetaling snel en eenvoudig.

FEESTFOLDER

Wild & Berry wrap
€30,00
Kidsbox
(4 verschillende hapjes/kind - 2 kids/box)
ki boutj " .
ﬁ?ﬁ?p;;;e Tijdens de feestdagen hebben we aangepaste openingsuren.
worstenbroodje Gelieve rekening te houden met de tijden voor afhalingen. DE SMAAKBOETIEK
mini kinder croque
€16,00 21december:  10:00 - 13:30 28 december:  10:00 - 13:30
Feestelijke bladerdeeg fantasietjes (15 st.) 22 december: 10:00 —13:30 29 december: 10:00 -13:30
kip - champignon 23 december: Gesloten 30 december: Gesloten
grijze garnaal - tomaat 24 december:  13:00 — 16:00 (enkel afhalingen) 31december:  13:00 — 16:00 (enkel afhalingen) R B R LR
provencaal
. . 09 278 27 73 - INFO@DESMAAKBOETIEK.BE
witloof - ham 25 december:  10:00 —12:00 (enkel afhalingen) 01januari: Gesloten
€22,00 WWW.DESMAAKBOETIEK.BE

26 december:
27 december:

10:00 - 16:00

11:00 — 12:00 (enkel afhalingen)

02 januari:
03 januari:

Gesloten
Gesloten

BTW BE0798.943.072
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Créme van tomaten €6,00
Kreeftensoep met grijze garnalen €13,00
Creme van "Butternut" pompoen €7,00
Koude UOW
(steeds op porsel gedresseerd)
Vitello tonnato - gemarineerde pepers - spicy mix €18,00
St.-Jakobsvruchten - carpaccio - knolselder & truffel €26,00

Wilde zalm - Graved Lax - Créme van dille & tuinkruiden €18,00
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Vispannetje - Noordzeevissen €16,00
¥ gegratineerde kreeft met kruidenboter €35,00
Kabeljauw - kruidenkorst - blanke botersaus €23,00
Gegrilde St.-Jakobsvrucht - aardpeercreme & krokant - prei €22,00
Artisanale kaaskroket - panko €3,00/st.
Artisanale kroket met grijze garnalen €5,50/st.
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Alle vleesgerechten worden steeds vergezeld van een aangepaste
groententaartje & aardappelbereiding.

Stoofpotje van hert - klassieke garnituur €30,00
Fazant - fine champagne - créme van knolselder €29,00
Parelhoenfilet - roomsaus - Italiaanse druiven €29,00
Belgisch Bravar ribstuk - gepofte quinoa €27,00
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Alle visgerechten worden steeds vergezeld van een aangepaste
garnituur & aardappelbereiding.

Tongschar - Dugléré €28,00
Vispannetje - Noordzeevissen €25,00
Kreeft Belle-Vue (700 g) €60,00
Kabeljauwhaasje - kruidenkorst - blanke botersaus €35,00
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Balletjes in tomatensaus - aardappelpuree €10,00
Vol-au-vent - bladerdeeggebakje - verse aardappelkroketjes €11,00
Spaghetti Meatballs - tomatensaus €10,50

Diverden perperdoon

Koude schotel €35,00
Tomaat met vers gepelde garnalen - scampi look ‘Smaakboetiek style’ - diverse
patés met garnituur - kaasassortiment - tagliata van rund - aardappelsalade - pasta
'Caesar’ salade - vitello tonnato - huisgepocheerde zalm - ‘kerst'tomaat met burrata
- opgevulde eitjes - versgebakken broodjes

Koude schotel met kreeft €50,00
% kreeft - tomaat met vers gepelde garnalen - scampi look ‘Smaakboetiek style’ -
diverse patés met garnituur - kaasassortiment - tagliata van rund - aardappelsalade
- pasta 'Caesar’ salade - vitello tonnato - huisgepocheerde zalm - ‘kerst’tomaat met
burrata - opgevulde eitjes - versgebakken broodjes

Rijkelijk gevulde kaasschotel €19,50

Per persoon/vanaf 4 personen - incl. brood & garnituren

Gevarieerde charcuterieschotel €19,50
Per persoon/vanaf 4 personen - incl. brood & garnituren

Zeevruchtenschotel €65,00
Platte & diepe oesters - % kreeft - langoustines - scampi's - gamba's - kokkels -
escargots - ongepelde grijze garnalen - Noordzeekrab - feestelijk geserveerd op
plateau met ijs

leddel

Dessertplateau om te delen €38,00
Een dessertplank, rijkelijk gevuld met verschillende kleine dessertjes om te delen.
Geschikt voor 2 tot 4 personen.

- Cheesecake - citroen & vanille -
- Pannacotta - vlierbloesem - rode vruchten -
- Chocolademousse -
- Mini amandelgebakje -
- Soezen - karamel "dulce de leche" -
- Oma's rijstpap -
- Muffin -



